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GIAVERI
11, CAVIALE

in oocasoni specidl oppure per un regak
legato a proverierze esotiche eppure la cuburs
te “italiana”; ko siodone popolava anche i nostr iumi A
r Giaveri rappresenta proprio questa tradizione nazicnake
inci i Treniso con quarant’anni o esperienza nel sattore cl
4 caniale, grazie al'slevamento o moke tipobgie & storion
takmente eco-sosteribile tra i piis vasti e vari nel mondo.
Sano dieci ke specie di storione allevate da Giaveri che cansentono di produrre una
collezione eterogenea e affascinate di Candale: I'Osietra fnelle selezioni Imperil,
Classic & Heritage), i Beluga Imperial, i Sberin Classic, § Boeri Meritage,
Siberian, 1 Sevruga Imperial, § Golden Sterlet, M'Haute Cuisine Chef Deluxe.
Dax molt anni ormas, da quando cioé § cavisle o storione sehaggio non & pi
bile perché in natura questo arimale ientra tra le specie ad Jto rischio d estinzione,
& moko importante informare i corsumatore sulls proverienza del coviale. E in casa
Giaveri si punta fortemente = Lna cometta informazicne. ¥ g
quistare § cavise - ci racconta Giada Giwveri, che con le sorele Jenny e Joys segue
I azienda fondsta dal padre Rodolfo - & inferessante leggere d codice CITES, che ob
bligatoriamante deve essere apposto nalefichetta del prodotto. Da qui si pud capire
Fanno e il ogo o produrione del cavisle, lo stabimento of origine e Mautenticit del
jprodotto. Soio ke uova delo starone sono canviale, non quede o altr pesa™.
L'atterzione di Cavier Gisveri & quindi asscluta, con una filera completa dala ri-
procuzicne dei piceoli storioni i lunghi anni di allevarmento (si va da un minimo di
8 §ro ad oltre 30 anri), dalla produzione del cavisle alla sua commercialzzazone:
futto questo processo garantisce una totale tracciabiita del prodotto assicurando
il rispetto degl standard sanitari pii esiger
La gemma c Caniar Giaveri @ pensata per un pubblico vasto e per un consumo
meno episodico del cavile: un must & il famoso Beluga, considerato un prodotto
i élte, il cul prezzo & strettamente correlato af lavoro e ai molti anni o allevamen-
1o dello starione. Per ottenerme uova perfette @ necessario alkevare il pesce per
aimens 25/30 anni, periodo ala e del quale lo storione produrra uova di grandi
dimensioni (+3.5 mm) con un seducente colore grigio perla, dale note gustative
rasamente in purezza per un'esperienza
indimenticabile. Altro capolavoro il Cavisle Sevruga Imperid, un uovo dalle di-
mensioni ridotte ma dal frissimo e penetrante aroma che lo rende incanfonditile.
1l 0 sapore & caratterizzato da piccol grani dalle note decise, fresche e tipica-
mente marine. Il cavisle & disporibile nel migori ristoran Itadia & allestero, ©
nelie gastronomie di prodotsi d'eccellenza, ma & anche facilmente ordinabile nek-
I boutique on line aziendale www.caviargiaveri.com, con spedizicne in special
contenitor per mantensre la catena del freddo in 24are.




