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UN MARE DI GUSTO
er lestate 2022 CAWIAR GIAVERI siepaa d cobwe del

mare per far vivere un'esdusiva espetienza i degusta

morbido sapore. L'es

ce Via: sono | e ingrediant] che hanro sperato 'edzio
ne speciale “Ceviar Gilaved Yacht Master Luxury Se-
lection®. Il sole che cala s4 me ka vista -spettacolare

dallo yacht, il gusto inconfonditde del caviales Cavar Gia

verl: quando il paceres del gusto incontra il pacere di tut
Og
quell estiva Caviar (Skaveri ha scelto | coler “turchese”

1l gh altrl sensi aghone & fonte o & pex

che nasce dalla mescolanza di biu e varde, § cokxd del mare, e cormbina
e qualita di entrambi: |a

cavide non & wra predbaterza nvemae, an=l s pesta ad og st

yenita dal tu e 'sammona del verd,  Intatti, @

€, sza dubbiko, sl platti e agghnge wltericre reschegza

ad un cnudo di ms spiega lo Chet Waldesmamo Leonetti del Historan

te Marcandole & Salgareda (lreviso), dhe stupece con ke sue saiese

catte, da ripeter faclmente a casa, inbarca e invacanza

viale s “spoglia’ e cl suggensce abbinament serpre pil par
3, A manand) Senmipre
3 i puro geu
Ela "Ly Box® della Yadt Master S

siva selezione d caveale Beuga Siberan coen due cucchian in madre

N che racchiuga un'es

anche un'idea stilosa da regalarsl o regakae agh amict per un so

fisticato cocktall al trasrnonto.

are d megho de mettere nal bicchiera? 5S4 pre

stano bene | nostrl italiant Metodo Clesic wamente b Champa
gre. Par dare pal un Bocco nedto” pachéa Mon shbinare §l caviale sd o

fresco e leggere Gin Bonic con una feltina ¢ imae?
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