LA CUCINA

ITALTANA

Caviar Party ¢ il cofanetto
degustazieniedi Caviar
Giavericon ben 8 differenti
varieta di caviale, ideale
per scoprire tute le differenze
e assaggiare anche quelli
piu pregiati al mondo.

PER GOURMET

Caviar Giaveri, tra i pit importanti produttori
di caviale italiano, ha lanciato Caviar Party,
una lussuosa confezione dedicata alla degustazione
di ben 8 diversi caviali, regalo perfetto peri gourmet.
Sitratta della migliore selezione dell’azienda,
che conl'allevamento di dieci diverse specie
di storioni, vanta anche il primato del parco storioni
pitt vario del mondo. “L'intento di Caviar Party & quello
di avvicinare le persone al mondo del caviale, facendo
loro capire le differenze: ogni specie di storione, infatti,
dona un caviale diverso, con un suo sapore unico”
racconta Giada Giaveri che, insieme alle sorelle Jenny
e Joys, affianca il padre Rodolfo nella conduzione
dell’azienda. Si comincia con il caviale Siberian Classic,
di colore grigio ambrato, con un gusto iodato e delicato;
seguono le uova croccanti e prelibate, di colore
marrone, dell’Osietra Classic, pitt complesso e marino.

Quindi e la volta del Beluga Siberian, grigio bruno,
con uova morbide e grandi, dal sapore burroso;
si prosegue con l'equilibrato e versatile White Sturgeon
Deluxe, grigio antracite-nero, amabile e leggero,
per poi proseguire con il Golden Sterlet, ottenuto
dal ricercato storione Sterleto albino e caratterizzato
dal colore giallo oro e dal gusto deciso. Il sesto assaggio
eilcaviale Sevruga, grigio perlato, con note marine
e persistenti; e il caviale piu piccolo e il suo sapore
finissimo lo ha reso famoso in tutto il mondo.
La degustazione prosegue con il pregiatissimo
Persian Osietra, il pil ricercato, poiché esistono solo
pochissimi esemplari che donano questa selezione
di uova croccanti e dorate. Dulcis in fundo, il celebre
caviale Beluga: ci vogliono ben 30 anni perché queste
uova grigio perla, di grandissimo calibro,
siano pronte per questo assaggio indimenticabile.




